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ΑΡΙΣΤΟΤΕΛΕΙΟ ΠΑΝΕΠΙΣΤΗΜΙΟ ΘΕΣΣΑΛΟΝΙΚΗΣ 
ΓΕΩΠΟΝΙΚΗ ΣΧΟΛΗ   
ΤΟΜΕΑΣ ΕΠΙΣΤΗΜΗΣ  
& ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ 

Σύγχρονες εξελίξεις     Σύγχρονες εξελίξεις       
στην Επιστήμη & Τεχνολογία  στην Επιστήμη & Τεχνολογία  
των Υδατανθράκων   των Υδατανθράκων     
Εφαρμογές στη Βιομηχανία Εφαρμογές στη Βιομηχανία 
Τροφίμων     Τροφίμων       

                                     
Χορηγός 

ΕΥ.ΓΕ. ΠΙΣΤΙΟΛΑΣ Α.Ε. (Agrino) 
Τελικός ανάδοχος του επιδεικτικού έργου  

«Παραγωγή ρυζιού ταχείας προετοιμασίας (quick cooking rice)» της Γ.Γ.Ε.Τ. 
 

Σάββατο 23 Σεπτεμβρίου 2006 
Νέο κτίριο Επιστήμης & Τεχνολογίας Τροφίμων ■ Αγρόκτημα Α.Π.Θ. ■ 

ώρα 9.00 π.μ.   



 
 
 

 
 

 
 
 

  09.00 - 09.30            Προσέλευση - Εγγραφές 
 
  09.30 - 10.00          • Χαιρετισμός Διευθυντή Τομέα Επιστήμης και              
                                   Τεχνολογίας Τροφίμων . 
                                   Χ. Ν. Λαζαρίδης, Καθηγητής Τομέα Ε.Τ.Τ  
                                 • Σύντομη παρουσίαση του Τομέα. 
                                   Κων. Γ.  Μπιλιαδέρης , Καθηγητής Τομέα Ε.Τ.Τ.  
                                 • Βράβευση του καθηγητή Κ. Μπιλιαδέρη για την παγκόσμια  
                                   διάκριση του ως ερευνητή με υψηλό αριθμό αναφορών    
                                   (highly cited  researcher). 
   
  10.00 - 10.20            Οι Επιστήμες Τροφίμων μπροστά στις προκλήσεις που      
                                   δημιουργούν τα παγκόσμια προβλήματα τροφίμων.     
                                   Χ. Ν. Λαζαρίδης, Καθηγητής Τομέα Ε.Τ.Τ.   
 
  10.20 - 10.40            Η ιστορία του ελληνικού ρυζιού και οι προσπάθειες                    
                                   των ελληνικών εταιρειών παραγωγής για τη βελτίωση    
                                   της ποιότητας και της εικόνας του ρυζιού.  
                                   Αν. Πιστιόλας, Κων. Πιστιόλας, Αγ. Πιστιόλας,                         
                                   Αθ. Κυρίτση, Βασ. Μπεγλής - AGRINO 
        
  10.40 - 11.00            Παραγωγή ρυζιού γρήγορου βρασμού.   
                                   Β. Καραθάνος - Χαροκόπειο Παν/μιο, Αθ. Κυρίτση -   
                                   AGRINO, Σ. Μπακάλης - Γεωπονικό Παν/μιο Αθηνών,                                         
                                   Αν. Πιστιόλας - AGRINO 
 
  11.00 - 11.30            Διάλειμμα - καφές       
  
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  11.30 - 11.50           Το ρύζι ως όχημα εμπλουτισμού και βελτίωσης της     
                                   διατροφής. 
                                   Α. Κυρίτση - AGRINO, Κ. Τζιά - Εθν. Μετσόβιο Πολυτεχνείο,                                       
                                   Β. Καραθάνος - Χαροκόπειο Παν/μιο.  
 
  11.50 - 12.10            Πολυσακχαρίτες δημητριακών ως νέα συστατικά στην     
                                   παραγωγή βιολειτουργικών  τροφίμων. 
                                   Κων. Γ. Μπιλιαδέρης , Καθηγητής Τομέα Ε.Τ.Τ  
 
  12.10 - 12.30            Η Τεχνολογία bake off και οι πιθανές επιπτώσεις της στον      
                                   κλάδο της αρτοποιίας στη χώρα μας. 
                                   Ν. Ματσούκας, Λέκτορας Τομέα Ε.Τ.Τ  
 
  12.30 - 13.00            Ερωτήσεις - Συζήτηση 
 
  13.00 - 15.00            Συνεστίαση - Μπουφές 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 


