
      
 

Ημερίδα 

«Η ςυμβολι τθσ Οινολογικισ ζρευνασ & τθσ ενθμζρωςθσ ςτθν παραγωγι ελλθνικών 
οίνων ποιότθτασ και ςτθν προςζγγιςθ των καταναλωτών». 

 
Σάββατο 12 Μαρτίου 2011 

Συνεδριακό Κζντρο «Ιωάννθσ Βελλίδθσ» 
Θεςςαλονίκθ 

 
Διοργάνωςθ: HELEXPO AE ςε ςυνεργαςία με τθ Γεωπονικι Σχολι, του Α.Π.Θ., Τομζασ Επιςτιμθσ 
και τεχνολογίασ Τροφίμων 

 
Πρόγραμμα 

 
09:00 – 09:30 Eγγραφζσ  Καφζσ 
09:30- 10.00 :  Ζναρξθ – Χαιρετιςμοί 

 Πάρισ Μαυρίδθσ, Πρόεδροσ και Διευκφνων Σφμβουλοσ HELEXPO AE 

 Γιάννθσ Βογιατηισ, Πρόεδροσ τθσ ΕΝΟΑΒΕ 

 Διμθτρα Προφιτου-Ακαναςιάδου, Πρόεδροσ Γεωπονικισ Σχολισ του ΑΠΘ 

 Γιάννθσ Μπουτάρθσ, Διμαρχοσ Θεςςαλονίκθσ* 
 

10:00-11:30 Οι αηωτοφχεσ και οι φαινολικζσ ενώςεισ των οίνων και των οινοποιιςιμων 
ςταφυλών, ωσ κριτιριο για τθν παραγωγι οίνων ποιότθτασ  

 
Συντονιςτισ: Ε. Σουφλερόσ, κακθγθτισ Οινολογίασ & Οινοπνευματωδών ποτών ςτον Τομζα 
Επιςτιμθσ & Τεχνολογίασ Τροφίμων, Γεωπονικι Σχολι του Α.Π.Θ.  
Παρουςίαςθ τθσ θμερίδασ – Επιςτθμονικόσ Υπεφκυνοσ 
 

10:00-10:15 E. Μπουλοφμπαςθ, E. Σουφλερόσ, Τομζασ Επιςτιμθσ & Τεχνολογίασ Τροφίμων, Γεωπονικι 
Σχολι του Α.Π.Θ. 

 «Τα αμινοξζα των οίνων ωσ  εργαλείο για την ταυτοποίηςη τησ προζλευςήσ τουσ».  
10:15-10:30 Σ. Γιάνννοσ, Γ. Παπαδοποφλου, Ε. Μπουλοφμπαςθ, Ε. Σουφλερόσ, Τομζασ  Επιςτιμθσ & 

Τεχνολογίασ Τροφίμων, Γεωπονικι Σχολι του ΑΠΘ 
 «Το πρωτεϊνικό προφίλ οριςμζνων λευκών οινοποιήςιμων ελληνικών  ποικιλιών ςταφυλών. 

Τεχνολογικό ενδιαφζρον για την παραγωγή οίνων ποιότητασ». 
10:30-10:45 Σ. Καλλίκρακα, ΕΘΙΑΓΕ-Ινςτιτοφτο οίνου 
 «Φαινολικό δυναμικό ελληνικών ποικιλιών αμπζλου» 
11:45-11:00 A. Παπαδοποφλου, X. Μιχαθλίδθσ, Δ. Κυρίτςθσ, Ε. Σουφλερόσ, Τομζασ Επιςτιμθσ & Τεχνολογίασ 

Τροφίμων, Γεωπονικι Σχολι του ΑΠΘ. 
 «Φαινολικοί δείκτεσ οίνων από τισ τοπικζσ ποικιλίεσ ςταφυλών τησ Θράκησ. Δυνατότητα 

παραγωγήσ οίνων ποιότητασ και οργανοληπτική αξιολόγηςη». 
11:00-11:15 A. Ματάμθσ, SPINDAL Νότιασ Ευρώπθσ ΕΠΕ. 
 «Η μικροοξυγόνωςη ωσ μζςο ςταθεροποίηςησ και παλαίωςησ των οίνων». 
 
11:15-11:30  Συηιτθςθ 

 
11:30- 12:00  Διάλειμμα 
 



 
 

12:00 – 14:00  Η ποιότθτα του οίνου και θ προςζγγιςθ των καταναλωτών 
 

Συντονιςτισ: Χ. Λαηαρίδθσ, Κακθγθτισ, Διευκυντισ Τομζα Επιςτιμθσ & Τεχνολογίασ Τροφίμων τθσ 
Γεωπονικισ Σχολισ του Α.Π.Θ.  

 
12:00-12:15 E. Σουφλερόσ, E. Μπουλοφμπαςθ, A. Ζώτου, Z. Λοφκου, Τομζασ Επιςτιμθσ & Τεχνολογίασ 

Τροφίμων, Γεωπονικι Σχολι & Τμιμα χθμείασ του ΑΠΘ. 
 «Οι βιογενείσ αμίνεσ ςτουσ ελληνικοφσ οίνουσ & η επίδραςη τουσ ςτην  ποιότητα αυτών». 
12:15-12:30 B.Π. Πραματευτάκθ, Μ. Μετάφα, Γ. Καραπζτρου, Ι. Μαρμαράσ, ΕΘΙΑΓΕ - Ινςτιτοφτο οίνου 
 «Αξιολόγηςη του γενετικοφ πολυμορφιςμοφ και τησ ικανότητασ παραγωγήσ βιογενών αμινών 

γηγενών ςτελεχών του Oenococcus oeni απομονωμζνων από ελληνικοφσ ερυθροφσ οίνουσ». 
12:30-12:45 A. Γκουλιώτθ, A. Μπίμπα, Αμπελοοινικι ΕΠΕ 
 «Σταθεροποίηςη των τρυγικών αλάτων ςτουσ οίνουσ. Μια νζα  εναλλακτική μζθοδοσ». 
12:45-13:00  K. Αραμπατηισ, Food safety E.E., Π. Τςζτουρασ,  ΕΛΓΑ, Αλεξανδροφπολθσ 
 «Το ISO 22000 εργαλείο αναβάθμιςησ τησ ποιότητασ των οίνων». 
13:00-13:15 Δ. Τάςκοσ, Γεωπονικι Σχολι του ΑΠΘ 
 «Η αμπελουργία μετά το ςτρατηγικό ςχζδιο για τουσ ελληνικοφσ οίνουσ».  
13:15-13:30 Ν. Σαπουντηισ, Ε. Τηίμθτρα-Καλογιάννθ, Τομζασ Αγροτικισ Οικονομίασ, Γεωπονικι Σχολι του 

ΑΠΘ 
 «Η ςυμπεριφορά του ατόμου ςτην κατανάλωςη του οίνου.  Προτάςεισ βελτιςτοποίηςησ τησ 

κατανάλωςησ». 
13:30-13:45 Μ. Αλεμπάκθ, Ο. Ιακωβίδου, Τομζασ Αγροτικισ Οικονομίασ, Γεωπονικι Σχολι του ΑΠΘ 
 «Κρίςιμοι παράγοντεσ επιτυχίασ για την ανάπτυξη του οινικοφ τουριςμοφ». 
 
13:45-14:00 Συηιτθςθ  
 
*Σε αναμονι 


